MENU BEVANDE

BIBITE - CAFFETTERIA - APERITIVI - BIRRE - BOLLICINE - VINI - GIN
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SCONTO

‘ D AI.I. A TAKE-AWAY
NOSTRA CANTINA
A CASA TUA f
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Ti riserviamo uno sconto del 10% su tutti gli acquisti per una o piv
bottiglie di birra artigionale, bollicine o altri vini che vorrai
regalare opppure stappare nel calore della tua casa.



Bibite

ACQUA MINERALE NATURALE / GASSATA 0.75.3.00
COCA COLA - COCA ZERO - FANTA - FANTA LEMON - SPRITE 0,33L3.00
THE FREDDO PESCA/LIMONE 0,33.3.00
RED BULL 0,25.3.00
SUCCHI DI FRUTTA 0,251 2.50
SKI WASSER 1 acqua 6assaTa - Succo bl LAMPONE - LIMONE 0,40.4.00
Caffetteria
CAFFE - CAFFE MACCHIATO 1 suuus M 1.20
CAFFE DECAFFEINATO | suuusMem. 1.30
CAPPUCCINO - MAGCHIATONE /Juuius Meme 2.00
LATTE MACCHIATO 2.00
CAFFE AMERICANO 2.00
CAFFE D’ORZ0 - GINSENG 1.80
CAFFE SHAKERATO 3.50
TE CALDO - INFUSI 2.00
Aperitivi
PP P PPPS @a, Qﬂ}ggm ......... .
: PATATINE eRirve con La LoRo BucciA 400 :
: PATATINE DOLCI auamericaa 400 :
:FIORI DI ZUCCA FRITTI 500 :
: PIZZA BIANCA con saLE 6RosS0, ROSMARING £ OLID EVD S.00 :
TAGLIERE L' APERITIVINO serviro con Focaccia 16.00
e, OPPURE CONSULTA 1L NOSTRO MEND <<+ < - :
SPRITZ APEROL / CAMPARI / HUGO 5.00
AMERICANO - NEGRONI 6.00
MOJITO - VIRGIN MOJITO - MOSCOW MULE 6.00
APERITIVO DELLA CASA ANALCoLICO / Acoico S.00
GINGERINO - CRODINO - ACQUA TONICA 3.00

PER LE BIRRE, LE BOLLICINE E | GIN TONIC SFOGLIA LE PROSSIME PAGINE
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....... 74#@ QFM ...........................................................

KRONEN 1 rorsr - Bionoa aLLa spina 02003.00/ 0,40.4.50 :

SIXTUS 1 rorst - RossaaLLa spina 020.3.50 / 0,40L5.50 :

WEIHENSTEPHAN 1 FoRst « Werzen ALLA SPINA 0506.00 :
...... %ﬁp@wmﬁ&/%o Jéﬁm
LA BIONDA () SENZAGLUTINE | MANERBA 5,3% VOL-0.33L 5.00
Beverina singolo malto a bassa fermentazione prodotta con acqua a tenore salino e alcalinita ridotti.
BUCKY (& SENZAGLUTINE | MAGIS 43%VoL-0.33L 6.00
Chiara con una delicata fragranza di grano saraceno unita ad una nota fruttata data dai luppoli.
BLANCHE 1 BiaNcA | MAGIS 45%VvoL-0.33L 5.00
Ad alta fermentazione, rinfrescante, elegante e gustosa. Note di vaniglia, spezie e buccia d’arancia.
MALDIPA 1 1pa [MaGIs 6,5%VoL-0.33L 5.00
L'equiilibrio vira totalmente verso il luppolo e I'amaro. Note agrumate, resinose e di frutta fropicale.
BLANCHE | BiaNcA | BENACO 70 5% VOL-0.33L 5.50
Chiara ad alta fermentazione, fresca e leggera, con note agrumate, speziate, lievemente luppolata.
CUCUNERA | BocH | MANERBA 7%VoL-033L 5.50
Ambrata a bassa fermentazione, forte e ben strutturata. Complessa con ricchi sapori fruttati.
ONE LOVE | GOLDENALE ALLA CANAPA | MAGIS  [EDIZIONE LIMITATA 3.8%voL-0.33L 6.00
Chiara e fresca con infenso aroma di luppolo e canapa. Note agrumate leggermente balsamiche.
HONEY ALE 1 BELGIAN | BENACO 70 7%VoL-0.33L 6.00
Ambrata ad alta fermentazione in stile Belgian Strong Ale, con aggiunta di miele di castagno.
EGERIA 1 BioNpA | CARPEDIEM 5,5% VoL-0.50L 6.00
Non sottovalutare la bionda. Il luppolo plus le dona un profumo erbaceo ed un aroma floreale.
AVUS | rossA | CARPEDIEM 7% VoL-0.50L 6.00
Una birra ruffiiona, da starci attenti. Gusto corposo, aroma di caramello e malto tostato.
APACHE 1 APA | cARPEDIEM  [DA PROVARE 6% VoL-0.50L 6.00
Un vero e proprio viaggio di sensazioni. Vellutata, poi amara e infine fruttata. Assolutamente unica.
THE BELGIAN QUEEN 1 TRIPEL | MANERBA 8% VoL-0.33L 6.50

Infensa e aromatica, con profumi speziati e fruttati, sviluppati grazie all’utilizzo di zucchero candito.



| nostri Vini

DALLA
NOSTRA CANTINA
A CASA TUA

10%

SCONTO

- MARSURET | “IL SOLLER"- ALOOBBIADENTE DOCG PROSECCO SUPERIORE 400 S
. FERRARI | gRur" - rRento noc .00
: ALTEMASI | “MiLesiMaTo" - TRENTO DOC .50
: FERRARI | “maxum rost - TRenTo boc 100
: LUGANA SAN BENEDETTO | zenaro 4.00
. LUGANA | FRATI | ca perrran 450 :
SELIDA - GENURZTRAMINER DOC | eavin  [o Provere 5.00 :
:  ALTO ADIGE CHARDONNAY DOC | rmamn 5.00 :
:  LUGANA SANTA CRISTINA RISERVA | zesto 6.00
. VALPOLICELLA CLASSICO | ruseLui vasoL 4.00
: RIPASSA - VALPOLICELLA RIPASSO | zenato 5.00
(e Bellighe
............................ BOLLICINE ITALIANE evevvvveeeeeecccccccceens
MARSURET | “IL SOLLER” - VALDOBBIADENTE DOCG PROSECCO SUPERIORE 18.00
LENATO | LUBANA DOC METODO CLASSICO BRUT  [DAf PROVARE 24.00
CONTADI CASTALDI | FRANCIAGORTA BRUT DOCG 25.00
FERRARI | “BRut” - TRENTO DOC 28.00
ALTEMASI | “MILLESIMATO" - TRENTO DOC 28.00
CONTADI CASTALDI 1 FRANCIACORTA ROSE DOCG 30.00
CONTADI CASTALDI | ztro- FRANCIACORTADOCG  [DA PROVARE 32.00
FERRARI | MAXIMUM BLANC DE BLANCS - TRENTO DOC 34.00
ALTEMASI 1 Rost - TRENTO DOC 36.00
FERRARI | “MAxiMuM ROSE - TRENTO DOC 38.00
BELLAVISTA | “GRANDE CUVEE ALMA’ - FRANCIACORTA DOCG 42.00
CA DEL BOSCO [ “CuvEE PRESTIGE” - FRANGIACORTA DOCG 44.00
FERRARI | “PeRLE BIANCO” - TRENTO DOC 48.00
CA DEL BOSCO 1 “cuvE PRESTIGE” ROSE - FRANCIACORTA DOCG 58.00
BELLAVISTA 1| RoSE - FRANCIACORTA 62.00

GIULIO FERRARI 1 “cluLio FERRARI RISERVA DEL FONDATORE” - TRENTO DOC 150.00



LOUIS ROEDERER 1 Brur PREMIER 58.00
RUINART | BRUT “R" DE RUINART 60.00
PERRIER JOUET 1 “Granp BRUT” 65.00
MOET & CHANDON | BRUT “ICE IMPERIAL” 70.00
VEUVE CLICQUOT 1 ExTRA BRUT “EXTRA OLD EDITION 2" 80.00
PERRIER JOUET 1 BRut “BLASON ROSE" 85.00
RUINART | “BRut Rost 90.00
RUINART | BRUT BLANG DE BLANCS 90.00
PERRIER JOUET 1| “BELLE EPOQUE” 160.00
DOM PERIGNON [ “viNTAGE 2010” 190.00
KRUG | BRUT “GRAND CUVEE 167EME EDITION” 220.00
LOUIS ROEDERER 1 srur “cristaL” 2012 240.00

T CUVEE - DOLOMITI IGT | TRaMN 18.00
FIORI BIANCHI - VERONESE IGT 1 ruBINELLI vAJOL 18.00
LUGANA SAN BENEDETTO | zenato 18.00
LUGANA | FRATI 1 c et FraT 19.00
ALTO ADIGE CHARDONNAY DOC | tramIN 19.00
LUGANA S. CRISTINA | zenato 22.00
SELIDA - GEWURZTRAMINER DOC | TRamin 22.00
LUGANA S. CRISTINA RISERVA | zenaro 35.00

VALPOLICELLA CLASSICO 1 RuBINELLI VAJOL 16.00
VALPOLICELLA SUPERIORE 1 zenato 18.00
ALTO ADIGE LAGREIN 1 tramiN 22.00
ALTO ADIGE PINOT NERO | tramiN 24.00
RIPASSA - VALPOLICELLA RIPASSO | zenato 26.00
VALPOLICELLA RIPASSO | RuBINELLI VAJOL 26.00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA | RuBINELLI vAJoL 59.00



| nostri Gin
SERVITI CON BOTANICHE E TONICHE SELEZIONATE

THE ILLUSIONIST | CON TONICA FENTIMANS PREMIUM INDIAN 12.00

. Questa bottiglia ha tutto: un pizzico di liquirizia, del macis speziato, scorza di agrumi fruttata e un fiore
. magico dall’estremo oriente. Distillato in un Pot-Still e imbottigliato a mano in bottiglie di terracotta.
. Tipiace la magia? Scopri come cambia il suo colore quando aggiungi al bicchiere la tonica.

OLD GRIFU 42° | CON TONICA ROVERE 100
Estremamente vivace, agrumato e ricco di profumi delle erbe spontanee di Sardegna.

NORDES | CON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 1.00
Spagnolo oftenuto dalla distillazione di vino Albarino con infusione di spezie tipiche della Galizia.
CITADELLE | CON FEVER TREE INDIAN 100

Complesso ma equilibrato, caratterizzato da eleganza, ricca speziatura e profilo aromatico
seducente, con sfumature piccanti e mediorientali.

HENDRICK'S | CON TONICA THOMAS HENRY 150
Antico gin scozzese. Note floreali e speziate accompagnano un gusto morbido, nitido e fresco.

TANQUERAY LOVAGE | cON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 150
Erbaceo e aromatico, caratterizzato da un ingrediente tanto comune quanto particolare, il sedano.
AMA GIN | CON TONICA ROVERE 8.00

Esprime la sua essenza con la fusione degli ingredienti della ricetta con la buccia dell’'uva di
Amarone della Valpolicella.

BOTANIC CUBICAL KISS | coN TONICA 1724 8.00

Fragole, lamponi e mirtilli danno a questo gin il caratteristico colore rosa e un sapore unico.

GIN MARE | CON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 9.00

Aromatizzato con cinque botaniche principali che richiamano la cultura mediterranea: basilico,
fimo, rosmarino, agrumi e I'oliva arbequina.

RIVO LAGO DI COMO | CON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 9.00

Balsamico, complesso e morbido, con sentori fruttati, speziati ed erbacei di melissa e timo.

MONKEY 47 | CON TONICA FEVER TREE INDIAN 9.00

Risultato di ben 47 botaniche e diluito con acqua della Foresta Nera fino al raggiungimento dei 47°.

ELEPHANT LONDON | CON TONICA FEVER TREE INDIAN 9.00

Erbaceo e balsamico, complesso eppure morbido, con note secche e floreali dell’artemisia africana
bilanciate con note fruttate e note speziate. Coi ricavi sostiene la protezione degli elefanti.

BOTANIC PREMIUM CUBICAL | cON TONICA 1724 9.00

Leggero e secco, con senfori di ginepro e mandorla e note agrumate di bergamotto e arancio.

| nostri Gin continuano @ pagina successiva..



BOIGIN SAFFRON | cON TONICA FEVER TREE INDIAN 9.00

Il protagonista € lo Zafferano di Sardegna. Colore giallo dorato brillante, racchiude I'essenza di questo
preziosissimo fiore, grazie all‘infusione a freddo e alla doppia distillazione del sapido ginepro costiero.

ALKKEMIST | coN TONICA 1724 9.00

Distillato solo nelle notti di luna piena, ha sapori mediterranei e di uva moscato.

GIN MARE CAPRI | CON TONICA FEVER MEDITERRANEAN 10.00

Ispirato a Capri e al suo stile di vita elegante e rilassato, ha aggiunto ai suoi ingredienti i limoni e i
bergamotti della penisola sorrentina, che gli donano un carattere profondamente mediterraneo.

PORTOFINO | CON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 10.00

21 ingredienti, fra cui botaniche colfivate e raccolte a mano sul monte di Portofino e distillate
separatamente in un alambicco di rame, conferiscono a questo gin sentori freschi e mediterranei.

GIN DEL PROFESSORE MONSIEUR | CON TONICA FENTIMANS PREMIUM INDIAN 10.00

Nato da una secolare conoscenza dell’arte erboristica, e con un caratteristico colore ambratfo, € un
gin artigianale non ordinario, dalle mille sfaccettature che combina forza e morbidezza.

NIKKA COFFEY | CON TONICA THOMAS HENRY 10.00

Figlio di lunghe sperimentazioni attraverso ['utilizzo dell'alambicco a colonna Coffey importato in
Giappone nel 1963. La sua eccezionale complessitd € dovuta all'esplosione rinfrescante di agrumi
giapponesi quali Yuzu, Kabosu, Amanatsu e Shikuwasa, e ai sentori pungenti di pepe Sansho.

KNUT HANSEN | TONICA FRANKLIN & SONS NATURAL INDIAN 10.00

Prodotto in piccoli lotti da 750 bottiglie, viene distillato in un alambicco Arnold Holstein da 200 litri
attraverso un procedimento complesso atto a preservare il gusto e I'aroma naturale delle quattordici
botaniche provenienti dal Nord della Germania. Tra queste mele, rose, cetriolo e basilico.

LAA THE ALPEN GIN | TONICA ROVERE S. PELLEGRINO 10.00

Trae la sua personalitd dalle pigne del cirmolo. Le note balsamiche che donano al gin sono fresche e
intense e perdurano al naso e al palato. Domina il ginepro, ingentilito dagli agrumi del Mediterraneo
e dalle note floreali e balsamiche delle piante delle Alpi: Achillea, Millefoglie e Viola. Il fufto & diluito
con I'acqua pura delle Alpi, dando vita a un gin che ha il profumo delle montagne italiane.

GINACRIA | CON TONICA FENTIMANS PREMIUM INDIAN  [PREMIO MIGLIOR GIN D'ITALIf| 11.00

Da una selezione di botaniche raccolte a mano fraiiripidi pendii dell’Etna e la fertile piana di Catania.
Le note agrumate dilimone e arancio, i riverberi della radice di liquirizia, I’aroma unico del falso pepe
restituiscono una miscela equilibrata e intrigante dal carattere mediterraneo.

GINRAW GASTRONOMIC | CON TONICA FENTIMANS PREMIUM INDIAN 11.00

Pensato da uno chef, un sommelier, un barman e un profumiere per proporsi in abbinamento a diversi
piatti cucinati nei locali piu “in“ di Barcellona. Ognuna delle sei “botanicals” viene distillata
separatamente secondo il metodo tradizionale, per rilasciare al massimo i propri sentori profumati.
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CARTAPAGLIA
A——

POSTA CHE

TI PASSA

#AJoylsComing

GET FRIED

to SHARE while you WAIT

OUR WAY TACOS o/

100
A FUSION RECIPE NOT TO BE MISSED

Fried pizza tacos stu ed with fresh ricotta, ssmoked
bacon glazed with honey and teriyaki and fried olive
powder.

TRIS DI MONTANARINE

3.00
SMALL FRIED PIZZAS TRIO WITH:

“CASA MARRAZZI0” tomato, AGEROLA fior di latte cheese and
fresh basil | Mozzarella di bufala and cantabrian
anchovies | Bologna, ricofta salaota and chopped
pistachios.

CRUNCHY PRAWNS  <steg. 12.00

Fried with panko and lime served with paprika mayo.

IL CALZONCELLO 8.00

Fried calzone with fresh ricotta, sausage and friarielli
(napulian vegetables).

CUOPPO DI TERRA 700
Mixed fried vegetables.

FRIED COURGETTE FLOWERS 5.00
FRENCH FRIES 400
FRENCH FRIES WITH CHESE AND TRUFFLE 7,00
SWEET FRENCH FRIES american waY 4.50

THE SECRET OF PIZA... IT'S i SECRET
OUR DOUGHS

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DOUGHS OF
CARTAPAGLIA  GLUTEN _BLACK CRISPY  THE WEEKEND
SOFT AND LIGHT FREE With d
fii7 Copaap + Whole wheat
Highly hydrated Naturally Swf:llen and soft sunflower seeds. o ot S el
with over 24 hours gluten-free. with ch'arco.cl. ToII,‘ crLfnchy and . Rose with beetroot
of [eaveDiig and Highly hydrated Helps digestion. rich in fiber. - Green with spinach
stone ground flours: and long leavening. Super tasty! Served in wedges.
ASK THE
+2.50 +2.00 +2.00 STAFF
~7
MARGHERITA 700  PROSCIUTTO E FUNGHI 8.00

Tomato, fior di lafte chese, grana padano and fresh
basil.

BUFALA 8.50
Tomato, mozzarella di bufala chese and fresh basil.
DIAVOLA 8.00

Tomato, fior di latte chese, spicy salami, grana
padano and fresh basil.

Tomato, fior di latte chese, ham and porcini mush-
rooms.

VEGETARIANA 8.50

Tomato, fior di latte chese, griled vegetables and
fresh basil.

CAPRICCIOSA 9.50

Tomato, fior di latte chese, roasted ham, porcini
mushrooms, taggiasca olives and artichokes.




OUR SPECIAL PIZLAS

Made with LOTS OF € and only FIRST CHOICE ingredients

CAPRESE 13.50

“CASA MARRAZI0” tomato, AGEROLA fior di latte cheese,
mozzarella di bufala pieces, “SIMONINI VITTORID” parma
ham, basil sauce and evo oil.

* RECOMMENDED COMBINATION: GIN MARE + TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN

MORTAZLA - Instagram  addicted! 13.50

AGEROLA fior di latte cheese, originale FAVOLA “PALMIERI”
bologna, “CASEIFICI0O OLANDA" apulion burrata, pistachio
pesto, chopped pistachios, fresh basil and evo ail.

® RECOMMENDED COMBINATION: KNUT HANSEN+ TONICA FRANKLIN & SONS INDIAN

ALLA NORMA 13.50

“CASA MARRAZZ0” tomato, AGEROLA fior di latte cheese, fried
aubergin, ricotta salata, permesan 24 MINTHS sauce, fresh
basil and evo oil.

? RECOMMENDED COMBINATION: GIN CITTADELLE + TONICA FEVER TREE INDIAN

) Dur favorite!l
SALCICCIA FUME with vEGETAL CHARCOAL 15.00

Friarielli cream, AGEROLA fior di latte cheese, sweet
sausage, yellow datterini fomatoes, smoked burrata,
and basil.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: GIN DEL PROFESSORE + TONICA FENTIMANS INDIAN

ACCIUGHINA 15.00

AGEROLA fior di latte cheese, yellow datterini tomatoes,
cantabrian anchovies, “CASEIFICIO OLANDA" apulian burrata,
mullet roe and lime zest.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: GIN PORTOFINO + FEVER TREE MEDITERRANEAN

BURRATA IN SAOR with veceTaL charcoal  14.00

Zucchini cream, AGEROLA fior di latte cheese, “CASEIFICIO
OLANDA" apulian burrata, minced bread crumble with
cantabrian anchovies, acacia honey and toasted
pine nuts.

? RECOMMENDED COMBINATION: BOTANIC PREMIUM CUBICAL + TONICA 1724

VADD E TUNNU CRISPY DOUGH SERVED IN WEDGES 1800

AGEROLA fior di lafte cheese, apulion stracciatella, red
tuna tartare, lime zest, teriyaki sauce and chopped
pistachios.

® RECOMMENDED COMBINATION: NIKKA COFFEY + TONICA THOMAS HENRY

VERDE D'INVIDIA 14.00

Zucchini cream, MAGEROLA fior di lafte cheese, fried
zucchini, freshly grated pecorino romano, pasteurized
egg yolk and black pepper.

¢ RECOMMENDED COMBINATION: GIN CITTADELLE + TONICA FEVER TREE INDIAN

PITERONE 15.00

“CASA MARRAZZ0” yellow datterini fomato sauce, AGEROLA fior
di latte cheese, apulian stracciatella, acacia honey
and culatello powder.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: AMA GIN + TONICA ROVERE S. PELLEGRINO

‘MATRISCIANA 13.50

“CASA MARRAZZ0” tomato, AGEROLA fior di latte cheese,
smoked bacon, caramelized onion, pecorino romano
cream and crispy cheese waffle.

? RECOMMENDED COMBINATION: HENDRICK'S + TONICA THOMAS HENRY

CHE GLASSATA! 15.00

Purple potato cream, AGEROLA fior di latte cheese,
courgette owers, bacon glazed with honey and
teriyaki, fresh ricotta flakes and basil.

? RECOMMENDED COMBINATION: ALKKEMIST + TONICA 1724

CRUDITE (@eLam, 18.00

AGEROLA fior di lafte cheese, sicilian red shrimp crudite,
“CASEIFICIO OLANDA" apulian stracciatella, lime zest, fresh basil
and “FRANTOI0 MURAGLIA” lemon flavored evo all.

® ABBINAMENTO CONSIGLIATO: MONKEY 47 + TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN

PSS!t HEY YOU?
Listen to me!
Tey them in PAIRING
with the GIN TONIC

recommended!

DON’T BE FOOLED BY THE NAME
Our fried pizzas are light, digestible
and not at all greasy. You will love them.

— Seeing is believing.

ERIED PITZA oo

ERVED ON A CUTTING BOARD * GOOD TO SHARE

PUMMAROLA - paRMA HAM + 2,50¢ 12.00

“CASA MARRAZIO” tomato, mozzarella di bufala cheese, grana
padano, fresh basil and evo ail.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: OLD GRIFU + TONICA ROVERE S. PELLEGRINO

SALENTINA 14.00

Purple potato cream, apulian stracciatella, grilled octopus
fentacles, con t cherry tomatoes and fresh basil.

? RECOMMENDED COMBINATION: GINACRIA + TONICA FENTIMANS PREMIUM INDIAN

P R R I R I

®eccsscccscccsessssce®



MEDITERRANEAN MAGURO 14.00

Red tuna tartare with avocado, confit cherry fomatoes,
almond flakes and lime zest. Accompanied by apulian
stracciatella.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: “ALMA” FRANCIACORTA | BELLAVISTA

POLPO E STRACCIATELLA 14.00

Grilled octopus tentacle served on purple potato cream
with apulian stracciatella and confit cherry tomatoes.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: “MILLESIMATO” TRENTO DOC | ALTEMASI

MIXED FRIED SEAFOOD - OMG! Its amazing!  16.00

Our mixed fry of shellfish and sea crustaceans. Light and
crunchy, also good to share.

? RECOMMENDED COMBINATION: “SANTA CRISTINA RISERVA” LUGANA | ZENATO

IL SICULO with sweeT FRENCH FRIES 14.00

BUN BRIOCHE - Scottona burger 180 gr, fresh tomato, fried
aubergines, AGEROLA fior di lafte cheese and arrogant
grated of salted ricotta.

¥ RECOMMENDED BEER: Blanche - BENACO 70

L' UBRIACO with sweeT FrencH FrIES — TOB/ 14.00

BUN BRIOCHE - Scottona burger 180 gr avored with whiskey,
smoked agerola provolone, fried egg, honey glazed
bacon and BBQ sauce.

¥ RECOMMENDED BEER: HONEY ALE - BENACO 70

IL GAMBERONE with purpLE cHips 14.00

CIABATTINA - Grilled seared prawns, apulian stracciatella,
fried aubergines and lime zest.

¥ RECOMMENDED BEER: EGERIA - CARPEDIEM

LA GRECA 9,00

Fresh tomatoes, feta, black KALAMON olives, capers,
chickpeas and basil.

LA SFIZIOSA > Ou favorite! 12.00

Mixed salad, yellow datterini fomatoes, cantabrion
anchovies, “CASEIFICIO OLANDA” burrata, lime zest and drops of
balsamic vinegar.

THE BISTROT

NOT ONLY PIZZA « OUR GOLIOUS TEMPTATIONS

‘NA GODURIA - ores 16.00

“SIMONINI VITTORIO” 24 MONTHS Parma ham, apulian stracciatella
and cantabrian anchovies, served with butter, pickled
vegetables and fried dumplings.

® RECOMMENDED COMBINATION: VALPOLICELLA CLASSICO | RUBINELLI VAJOL

LANOSTRA PARMIGIANA 13.00

“CASA MARRAZI0” tomato, AGEROLA fior di lafte cheese, fried
aubergines, parmigiano reggiano, basil and evo oil.

¥ RECOMMENDED COMBINATION: “SELIDA” GEWURZTRAMINER DOC | TRAMIN

CHE TARTARINA | Aob TRUFFLE + 4,00€ 13.00

1509 heifer tartare with alpine gin, served with egg yolk,
to be dressed with mustard and chopped capers,
anchovies and onion.

? RECOMMENDED COMBINATION: “RIPASSA” VALPOLICELLA RIPASSO | ZENATO

BURGER
& PANOLII

SUA MAESTA IL POLPQ - Wo00OWY

14.00
WITH PURPLE CHIPS

CIABATTINA - Fried octopus tentacles, apulian stracciatella,
Bronte pistachio pesto and con t cherry tomatoes.

$ RECOMMENDED BEER: MALDIPA - MAGIS

IL SALUTISTA 9.00

PINSA - Grilled vegetables, confit, buffalo buffalo morsels
and basil pesto.

¥ RECOMMENDED BEER: BUCKY - MAGIS

IL DISTINTO 8.00

PINSA - “SIMONINI VITTORI0” Parma ham, mozzarella di bufala
cheese, sliced fresh tomato and basil sauce.

¥ RECOMMENDED BEER: BLANCHE - MAGIS

SALADS

STAY FRESH  STAY HEALTHY

LA CAESAR 10.00

Mixed salad, griled chicken, crispy bacon, grana
padano, croutons of bread and caesar sauce.

LA NOSTRA POKE 12.00

Basmati rice, grilled prawns, mixed salad, purple
cabbage, edamame, confit cherry tomatoes, sesame
seeds and tferiyaki sauce.
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DESSERTS

T0 CONCLUDE IN SWEETNESS

-+« TRY OUR SPECIALITIES

eeseccccee secccece ee e e

IL GINAMISU" - Whaaaat?? 6.00

For those who never contradict themselves. Like us.
Tiramisu with Citadelle gin. Good, fresh, light.
Perfect to end the evening on a sweet note.

S0 MAISTA' U CANNOLU SICILIANU 6.00

Close your eyes and you are in Taormina. Scents of
Sicily in this trio of small cannoli filled with ricotta
cream and chopped Bronte pistachios.

BEST WITH: PASSITO “BEN RYE” - DONNA FUGATA - 7.00

COLAZIONE A BROOKLYN 6.00

The cheesecake. The good one. With crunchy
shortcrust pastry, sweet cheese cream and wild
berries jam.

ALTERNATIVELY: TRY IT ALSO WITH PISTACHIO

----------------------------------------------

X

LA PIZZA E BUONA SEMPRE 6.00

Our montanarine also come back for dessert. Try
it with pistachio with its grain or with nutella and
hazelnuts. What are you doing, don't you put
some whipped cream?

SIT V'RUNESS? 6.00

The original Mantuan sbrisolona served with a
glass of Recioto Rubinelli Vajol. Mantua meets
Valpolicella in this dessert for lovers of tradition.

COME DA BAMBINI 6.00
Unmissable at birthday parties, timeless for
nostalgics, ladies and gentlemen... the
chocolate salami. A goodness.

AH... LO SGROPPINO 5.00

To conclude lightly but without the bitterness in
the mouth. Our lemon sorbet in the non-alcoholic
variant or with the addition of vodka.

AGGIUNTE: Classic: € 1.50 - Bufala and stracciatella: € 2.00 - Raw and burrata: € 2.50 - Anchovies, fartare, bottarga,
glazed bacon and culatello powder: € 3.00. - Truffle: € 4 - Tuna tartare, red prawns and octopus: € 5

COPERTO: € 2,50

To view the list of allergens on our menu, ask the staff for a copy with the details of the allergens.

The products listed below can be stored at a temperature of -18 © C: Red prawns, purple prawns, scampi,
prawns, seafood, pecorino cream, parmesan cream, chips, sweet fries, courgette flowers, potato croquettes,
eggplant morsels, battered vegetables, octopus, edamame, fried dumplings, pinsa and bread.



