
La Friggitoria
da CONDIVIDERE per ingannare L’ATTESA

6.00Pomodoro “CASA MARRAZZO”, mozzarella fior di latte DI AGEROLA e 
basilico | Bufala Campana DOP  e alici di Cetara | 
Mortadella, ricotta salata e granella di pistacchio.

TRIS DI MONTANARINE
PIZZETTE FRITTE CON:

9.00

4.00

TACO ALLA CARBONARA
UNA BOMBETTA DA NON PERDERE

7.00

Taco di pizza farcito con guanciale, crema alla 
carbonara, ricotta fresca, pecorino romano DOP 
gratuggiato e pepe nero.

BOCCONCINI DI POLENTA 8.00
Bocconcini di polenta impanati e fritti, serviti con 
fondutina al gorgonzola DOP e tartufo.

7.00
4.50

10.00CAMMEMBERT
Spicchi di formaggio cammembert fritti al panko, 
serviti con confettura di mirtilli rossi.

GAMBERONI CROCCANTI 12.00
Fritti al panko e lime con maionese alla paprika.

PATATINE FRITTE CON LA LORO BUCCIA

PATATINE CACIO E PEPE CON TARTUFO
PATATINE DOLCI ALL’AMERICANA

Con amore e cura, creiamo un impasto ad alta idratazione che si eleva per almeno 24 ore di 
lievitazione e dona alla tua pizza sofficità e leggerezza. Le nostre farine, macinate a pietra, 
svelano una consistenza unica e un profondo sapore autentico. Ogni morso rivela la passione 

con cui prepariamo ogni piatto, per regalarti un'esperienza emozionale che resta nel cuore.

IL SEGRETO DELL’IMPASTO CARTAPAGLIA

FIORI DI ZUCCA

Pomodoro, mozzarella, grana padano e basilico 
fresco.

8.00

Pomodoro, mozzarella di bufala campana fuori 
cottura e basilico fresco.

10.00

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, grana 
padano e basilico fresco.

DIAVOLA 9.00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi 
porcini.

PROSCIUTTO E FUNGHI 9.00

Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate e basilico 
fresco.

9.00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 
porcini, olive taggiasche e carcio�ni.

CAPRICCIOSA 10.00

VEGETARIANA

MARGHERITA

BUFALA

GLI IMPASTI SPECIALI +2.50

NERO
AL NERO DI SEPPIA

Gonfio e morbido con 
nero di seppia. Super 

instagrammabile e 
stra buono!

CRISPY
Impasto al mais e semi di 
girasole. Alto, croccante 
e ricco di fibbre. Servito 

a spicchi.

TEGAMINO
L’impasto Cartapaglia, 
ma cotto al tegamino. 
Più alto e più soffice. 

Buono fés.

Naturalmente privo di 
glutine. Ad alta 

idratazione e lunga 
lievitazione.

GLUTEN
FREE

AD OGNIPIZZA IL SUOGIN TONIC

PROVA L’ABBINAMENTO
CONSIGLIATO



LE NOSTRE PIZZE SPECIALI

GIN TONIC CONSIGLIATO: gin cittadelle + tonica fever tree indian

Pomodoro “CASA Marrazzo”, mozzarella fior di latte DI AGEROLA, 
bocconcini di bufala campana DOP, crudo di Parma 
DOP  24 mesi “salumificio montanari”, pesto di basilico e olio evo.

CAPRESE 14.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: gin mare + tonica fever tree mediterranean

Crema di pistacchio, mozzarella fior di latte di Agerola, 
patate croccanti, pancetta cotta Giovanna “Capitelli”, 
bocconcini di bufala campana DOP, pesto di 
pistacchio e la sua granella.

BOMBA AL PISTACCHIO 15.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: botanic premium cubical + TONICA 1724

Mozzarella fior di latte DI AGEROLA, stracciatella pugliese 
“caseificio olanda”, tartare di tonno, zest di lime, salsa 
teriyaki e granella di pistacchi.

VADO E TONNO 18.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: nikka coffey + tonica thomas henry

PSS!! HEY TU??
Ascolta me!

Provale in ABBINAMENTO
con il  GIN TONIC

consigliato!

Preparate con TANTO      e solo ingredienti DI PRIMA SCELTA

Mozzarella fior di latte DI AGEROLA,  mortadella l’originale 
Favola  “PALMIERI”, burrata pugliese, pesto di pistacchi di 
Bronte, granella di pistacchi, basilico fresco e olio evo.

MORTAZZA 14.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: knut hansen+ tonica FRANKLIN & Sons indian

Instagram addicted!

Crema di zucchine, mozzarella fior di latte di Agerola, alici di 
Cetara, stracciatella pugliese “Caseificio Olanda”, chips di 
zucchine croccanti e zest di lime.

CHE DUE ZUCCHINE 15.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: BENACUS LAGO DI GARDA + FEVER TREE MEDITERRANEAN

Crema di zucca, mozzarella fior di latte di Agerola, speck 
croccante dell’Alto Adige, fondutina al gorgonzola DOP e 
noci al caramello salato.

PICCOLI BRIVIDI CON IMPASTO NERO 15.50

GIN TONIC CONSIGLIATO:  ginacria + tonica fentimans premium indian

Crema di friarielli, mozzarella fior di latte di Agerola, 
salsiccia dolce, pomodorini datterini gialli, burrata 
a�umicata e basilico.

SALCICCIA FUMÈ CON IMPASTO NERO 15.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: AMA GIN + TONICA ROVERE S. PELLEGRINO

La nostra prefe!!

Crema di parmigiano reggiano DOP, mozzarella fior di latte 
di agerola, monte veronese DOP, gorgonzola dolce e cipolla 
rossa di Tropea.

KeVIN NON C’È LA PIZZA AL FORMAGGIO 14.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: AMUERTE WHITE + FEVER TREE MEDITERRANEAN 

E LA MOZZA?
Disponibile anche
SENZA LATTOSIO
oppure VEGANA!

Crema di zucca, mozzarella fior di latte di Agerola, salsiccia 
dolce, cialda di grana padano DOP, crumble di 
amaretti e polvere di rosmarino.

15.00SALE IN ZUCCA CON IMPASTO NERO

Mozzarella fior di latte DI AGEROLA, cruditè di gambero rosso di 
Sicilia, stracciatella pugliese “Caseificio Olanda”, zest di lime, 
basilico e olio evo aromatizzato al limone “FRANTOIO muraglia”.

CRUDITÈ 24.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: ETSU + tonica 1724

Nuovo impasto e piu’ gamberi

Cotte in Tegamino   La novità

Impasto “Crispy” Servite a spicchi

CONTINUA

A SFOGLIARE

Non perderti le nostre

PIZZE FRITTE
Fitte e infornate. Sono leggere,

digeribili e per nulla unte. Le adorerai. 
Provare per credere.

Crema di melanzane, mozzarella fior di latte di Agerola, 
riduzione alla Norma, pomodorini rossi e gialli semi-dry, 
chips di melanzane e ricotta salata grattugiata.

SICILIA BEDDA 15.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: z44 the alpen gin + tonica rovere s. pellegrino

Crema di parmigiano reggiano DOP, mozzarella fior di 
latte di Agerola, funghi porcini, funghi �nferli, chips di 
polenta e fondutina al gorgonzola DOP.

POENTA E FUNGHI 15.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: MONKEY 47 + tonica FEVER TREE indian

Crema di parmigiano reggiano DOP, mozzarella fior di latte 
di agerola, pere caramellate, prosciutto cotto “CAPITELLI”, olio 
EVO aromatizzato al tartufo, pinoli tostati e grana 
padano DOP grattugiato fresco.

AL CONTADIN NON FAR SAPERE 15.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: alkkemist + TONICA 1724

Con cornicione ripieno di mozzarella - Sugo all’amatriciana della 
mamma Annalisa, mozzarella fior di latte di Agerola, 
pecorino romano DOP grattugiato fresco e basilico. 

MATRICIANA RIPIENA 16.50

GIN TONIC CONSIGLIATO: gin del professore + tonica fentimans indian

Bomba fusion da non perdere



DAL BISTROT
NON SOLO PIZZA • GOLOSE TENTAZIONI DI MARE E DI TERRA

LA NOSTRA PARMIGIANA
Pomodoro “CASA MARRAZZO”, mozzarella fior di latte di agerola, 
melanzane fritte, parmigiano reggiano DOP, basilico e 
olio evo. 

13.00

Crema di zucca, polipo alla griglia, stracciatella 
pugliese “CASEIFICIO OLANDA”, crumble di amaretti e polvere di 
rosmarino.

UN POLPO ZUCCONE 15.00

abbinamento consigliato: “SELIDA” GEWürztraminer DOC | tramin

La nostra frittura mista di molluschi e crostacei di mare. 
Leggera e croccante alla farina di riso, buona anche da 
condividere.   

IL GRAN FRITTO DI MARE 16.00

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: “SANTA CRISTINA RISERVA” LUGANA | ZENATO

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: “MILLESIMATO” TRENTO DOC | ALTEMASI

Tartare di tonno con avocado, pomodorini con�t, 
scaglie di mandorle e zest di lime. Accompagnata da 
stracciatella pugliese.

MAGURO ALLA MEDITERRANEA 17.00

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: FRANCIACORTA | CONTADI CASTALDI

CHE TARTARINA       AGGIUNTA TARTUFO + 4,00€

Tartare di scottona 150 gr al gin delle Alpi, servita con tuorlo 
d’uovo, da condire con senape e trito di capperi, 
acciughe e cipolla.

16.00

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: “RIPASSA” valpolicella ripasso | zenato

CIABATTINA - Prosciutto di Parma DOP 24 mesi “salumificio montanari”, 
bocconcini di bufala campana DOP, pomodoro fresco a 
fette e pesto di basilico. 

IL DISTINTO 9.00

BIRRA CONSIGLIATA: Blanche - BENACO 70

CIABATTINA - Tartare di salmone, misticanza, chips di 
zucchine fritte e crema di formaggio.

TAR-TARUGA CON PATATINE FRITTE DOLCI 15.00

BIRRA CONSIGLIATA: Egeria - CARPEDIEM

BURGER
& PANOZZI

BUN brioche - Burger di Scottona 180 gr aromatizzato al Jack
Daniel’s, doppio bacon a�umicato croccante, doppio 
formaggio cheddar, cipolla caramellata e salsa BBQ. 
Provalo anche con doppio Burger +3.00

BORN IN THE USA CON PATATINE FRITTE DOLCI 15.00

BIRRA CONSIGLIATA: La Birretta - CARTAPAGLIA

èStra buono fes!

BLACK BOSS CON PATATINE FRITTE DOLCI

BUN brioche NERO - Burger di Scottona 180 gr aromatizzato al
Gin del Professore, crema di zucca, funghi fritti, 
misticanza, taleggio DOP e fonduta cacio e pepe.

14.00

BIRRA CONSIGLIATA: Honey Ale - BENACO 70 

Pizze fritte
SERVITE SU PALA • BUONE DA CONDIVIDERE

Calzone fritto farcito con pomodoro “Casa Marrazzo”, 
mozzarella fior di latte di Agerola, melanzane fritte, grana 
padano DOP e spolverata di ricotta salata.

CALZONE MEDITERRANEO SERVITO A SPICCHI  13.00
Calzone fritto farcito con ricotta fresca, salsiccia dolce e 
friarielli napoletani.

CALZONE RUSTICO SERVITO A SPICCHI 12.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: HENDRICK’S + TONICA THOMAS HENRY
GIN TONIC CONSIGLIATO: PORTOFINO + FEVER TREE MEDITERRANEAN

Pomodoro “CASA Marrazzo”, mozzarella di bufala campana DOP, 
grana padano DOP, basilico fresco e olio evo.

PUMMAROLA  + CRUDO DI PARMA + 2,50€ 12.50
Stracciatella, guanciale, crema alla carbonara, pecorino 
grattugiato fresco e pepe nero.

‘NA CARBONARA FRIED EDITION  14.00

GIN TONIC CONSIGLIATO: gin mare capri + fever tree mediterranean GIN TONIC CONSIGLIATO: ginraw + fentimans premium indian

PROVA I
NOSTRI CALZONI!

Vellutata di zucca, stracciatella pugliese “caseificio olanda”, 
julienne di speck croccante dell’Alto Adige, semi di 
zucca e spolverata di ricotta a�umicata. 

ZUCCA AFFUMICATA 14.50

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: VALPOLICELLA CLASSICO  | RUBINELLI VAJOL

BUN BRIOCHE - Pomodoro fresco, melanzane panate e fritte,
mozzarella di bufala campana DOP, pesto di basilico e
grana padano DOP grattugiato fresco.

14.00

BIRRA CONSIGLIATA: Bucky - MAGIS

FAKE BURGER CON PATATINE FRITTE DOLCI

CIABATTINA - Tentacoli di polpo fritti, stracciatella pugliese 
“Caseificio Olanda”, pesto di pistacchio e pomodorini con�t.

SUA MAESTÀ IL POLPO
CON PATATINE FRITTE DOLCI

14.00

BIRRA CONSIGLIATA: Maldipa - MAGIS

èBombaaa!



Misticanza, cubotti di tonno scottato, olive taggiasche, 
�ori di cappero, pomodorini e maionese alle acciughe.

LA Ton tonnè 13.50

Misticanza, pollo alla piastra, bacon croccante, grana
padano DOP, crostini di pane e salsa caesar.

LA CAESAR 11.00

Misticanza, zucca al forno, feta, noci e aceto balsamico 
di Modena IGP.

L’ AUTUNNALE 12.00

Riso basmati, gamberoni alla piastra, misticanza, cavolo 
cappuccio viola, edamame, pomodorini con�t, semi di 
sesamo e salsa teriyaki.

LA NOSTRA POKÈ 12.00

LE INSALATE
STAY FRESH • STAY HEALTHY

SOLO A PRANZO
DAL LUNEDì AL VENERDì • PIATTINI LEGGERI, FRESCHI E SANI  

Petto di pollo marinato alla soia, misticanza, riso 
basmati, scaglie di mandorle e salsa teriyaky.

12.00L’EQUILIBRATO

Tagliata di tonno al sesamo con misticanza, cole 
slow di cavolo cappuccio e maionese al lime.

18.00CAVOLO CHE TONNO

Bulgur e quinoa con pomodorini con�t, mozzarella 
di bufala, acciughe di Cetara, olive taggiasche e 
pesto di basilico.

14.00L’ ESTATE ADDOSSO

Tartare di salmone su base di riso basmati, 
avocado, salsa teriyaki, sesamo bianco e nero.

17.00pranzo ad hokkaido

Prosciutto crudo di Parma DOP  24 mesi “salumificio 
montanari”, bocconcini di bufala campana DOP e 
basilico fresco.

12.00PARMA e bocconcini

Con pomodoro fresco, bufala campana DOP, olive 
taggiasche, pinoli tostati e olio al basilico.

12.00LA NOSTRA CAPRESE

Instagram
Bagel con salmone a�umicato norvegese, cheese 
cream, avocado e misticanza.

12.00Pink Bagel

Bagel con pesto di basilico, mozzarella, zucchine 
grigliate, avocado a fette, pomodorini con�t, 
misticanza e mandorle tritate.

11.00GREEN Bagel
Pane multicereale, crema di avocado, salmone 
a�umicato norvegese, ricotta, ravanelli, salsa 
teriyaki e sesamo.

14.00SALMON AVOCADO TOAST

Pane multicereale, crema di avocado, avocado 
a fette, uovo fritto, pomodorini con�t, ravanelli e 
sesamo.

12.00AVOCADO TOAST

ADDICTED

Ricotta, gamberoni alla piastra, zucchine e 
pomodorini con�t, servito con cole slow di cavolo 
cappuccio viola e spicy majo.

14.00THE FRESH CLUB SANDWICH
Riso basmati, tartare di salmone, avocado, 
edamame, philadelphia, scaglie di mandorle, 
vegan spicy maio e salsa teriyaki.

14.00la pokè SAMon

Continua a sfogliare per conoscere le nostre



I DESSERT
PER CONCLUDERE IN DOLCEZZA

SO MAISTA’ U CANNOLU SICILIANU
Chiudi gli occhi e sei a Taormina. Profumi di Sicilia in 
questo tris di piccoli cannoli farciti con crema di 
ricotta e granella di pistacchi di Bronte.  

PASSIONE BRUCIANTE
Per gli animi più calienti, la nostra creme brulèe al 
passion fruit. Un perfetto matrimonio tra una 
croccante caramellatura e la delicata cremosità di 
una base dolce e profumata. 

LA PIZZA È BUONA SEMPRE
Le nostre montanarine tornano anche per il 
dessert. Provala al pistacchio con la sua granella 
oppure con nutella e nocciole.
Che fai non la metti un pò di panna montata?

IL GINAMISU’ 
Per chi non si smentisce mai. Come noi. Il tiramisù al 
gin Citadelle. Buono, fresco, leggero. Perfetto per 
concludere la serata in dolcezza.

Come da bambini
Immancabile alle “festine” di compleanno, 
intramontabile per i nostalgici, ladies and 
gentleman... il salame di cioccolato. Una bontà.

Ah... lo sgroppino
Per concludere in leggerezza ma senza l’amaro 
in bocca. Il nostro sorbetto al limone nella 
variante analcolica o con aggiunta di vodka.

6.00

6.00

6.00

6.50

5.00

6.50

COLAZIONE A Brooklyn 
La cheesecake quella buona. Con pasta frolla 
croccante, crema dolce al formaggio e 
confettura di frutti di bosco. 
In alternativa: PROVALA anche al pistacchio

6.00

PROVALO CON: PASSITO “BEN RYÉ” - DONNA FUGATA - 7.00

LE NOSTRE SPECIALITÀ

èCooosaaa?

Da Ztuzzicare

PATATINE fritte con la loro buccia 4.00
patatine dolci all’americana 4.50

fiori di zucca fritti 5.00

pizza bianca con sale grosso, rosmarino e olio evo 6.50

Caffetteria
caffè - caffè macchiato | julius meinl 1.50
caffè decaffeinato | julius meinl 1.60
cappuccino - macchiatone |julius meinl 2.00
latte macchiato 2.00
caffè americano 2.00
caffè d’orzo - ginseng 2.00
CAFFè SHAKERATO 3.50
tè caldo - infusi 2.00

Bibite
acqua naturale / gassata 0,75L   3.00
COCA COLA E ALTRE BIBITE IN LATTINA 0,33L   3.00
thè freddo pesca/limone 0,33L   3.00

succhi di frutta 0,25L   2.50
ski wasser | acqua gass - succo di lampone - limone 0,40L   4.00

red bull 0,25L   3.00

spritz aperol / campari / hugo 5.00
americano - negroni 6.00
mojito - virgin mojito - moscow mule 7.00
aperitivo della casa Analcolico  / alcolico    5.00

TRIS DI MONTANARINE 3 PIZZETTE FRITTE SUPER

19.50

gingerino - crodino - Acqua tonica 3.00

7.00

OPPURE UNO CALICE DI BOLLICINE 

Aperitivi

Super da condividere!!!
Rinforza il tuo aperitivo con uno

dei nostri stuzzichini!

A PARTIRE da 4.00

PROVA LA
NOSTRABIRRETTAARTIGIANALE

IL TAGLIERINO Parma, BURRATINa, Alici e focaccia CALDA

DRINK LIST
BIRRE, BOLLE E GIN TONIC



Le Nostre Birre - 100% Italiane

Alla Spina
kronen | FORST  •  BIONDA ALLA SPINA 0,20L 3.00 /  0,40L 5.20
sixtus | FORST  •  rossa ALLA SPINA 0,20L 3.50 /  0,40L 5.50
Weihenstephan | FORST  •  weizen ALLA SPINA 0,50L 6.00

Le Artigianali del Territorio

Chiara ad alta fermentazione, fresca e leggera, con 
note agrumate, speziate, lievemente luppolata.

BLANCHE  | Bianca | BENACO 70   5% VOL - 0.33L    6.00

Ambrata a bassa fermentazione, forte e ben 
strutturata. Complessa con ricchi sapori fruttati.

CUCUNERA  | BOCH | MANERBA   7% VOL - 0.33L    5.50

Ad alta fermentazione, rinfrescante, elegante e 
gustosa. Note di vaniglia, spezie e buccia d’arancia.

LA BIRRETTA CARTaPAGLIA | BLANCHE   4,5% VOL - 0.33L    5.50

L’equilibrio vira totalmente verso il luppolo e l’amaro. 
Note agrumate, resinose e di frutta tropicale.

MALDIPA  | IPA |MAGIS   6,5% VOL - 0.33L    5.50

Beverina singolo malto a bassa fermentazione 
prodotta con acqua a tenore salino e alcalinità 
ridotti.

LA Bionda   5,3% VOL - 0.33L    5.50Senza GLUTINE | MANERBA

8.00
6.00

LUGANA SAN BENEDETTO | ZENATO 4.00
LUGANA I FRATI | CA DEI FRATI 4.50

VALPOLICELLA CLASSICO | RUBINELLI VAJOL 4.00
RIPASSA - Valpolicella ripasso | zenato 5.50

5.50

SELIDA - GEWürztraminer DOC | tramin 5.50

4.00

LUGANA SANTA CRISTINA RISERVA | ZENATO 6.00

alto adige chardonnay doc | TRAMIN 5.00

Chiara con una delicata fragranza di grano 
saraceno unita ad una nota fruttata data dai luppoli. 

BUCKY 4,3% VOL - 0.33L    6.00Senza GLUTINE | MAGIS

Un vero e proprio viaggio di sensazioni. Vellutata, poi 
amara e in�ne fruttata. Assolutamente unica.

APACHE  | APA | CARPEDIEM  6% VOL - 0.50L   6.00

Intensa e aromatica, con profumi speziati e fruttati, 
sviluppati grazie all’utilizzo di zucchero candito.

BELGIAN QUEEN  | tripel | MANERBA   8% VOL - 0.33L    6.50

Non sottovalutare la bionda. Il luppolo plus le dona 
un profumo erbaceo ed un aroma �oreale.

EGERIA  | Bionda | carpediem   5,5% VOL - 0.50L    6.00

Una birra ru�iana, da starci attenti. Gusto corposo, 
aroma di caramello e malto tostato. 

AVUS  | rossa |carpediem 7% VOL - 0.50L    6.00

Chiara e fresca con intenso aroma di luppolo e 
canapa. Note agrumate leggermente balsamiche.

ONE LOVE  | ALLA CANAPA | MAGIS 3,8% VOL - 0.33L    6.00

Ambrata ad alta fermentazione in stile Belgian Strong 
Ale, con aggiunta di miele di castagno.

Honey Ale  | BELGIAN | BENACO 70 7% VOL - 0.33L    6.00

Al CaliceI Vini Gli Champagne

DA PROVARE FES

Just because you can’t drink pizza

75.00moet & chandon | “RESERVE IMPERIALE”

90.00veuve clicquot | “rich”

65.00perrier jouet | “grand brut”

58.00louis roederer | brut premier

100.00ruinart | “brut rosè

100.00ruinart | blanc de blancs

90.00ruinart | “r” de ruinart

85.00perrier jouet | “Blason Rosè”

160.00perrier jouet | “belle epoque” Instagram addicted

WUELLAAA!

90.00moet & chandon | “ice imperial”

100.00moet & chandon | “ice imperial” rosè

90.00veuve clicquot | “extra old edition 2”

290.00DOM ruinart | blanc de blancs - 2010

Da provare!

PROSECCO SUPERIORE | MARSURET

FRANCIACORTA | CONTADI CASTALDI

TRENTO DOC “Maximum Rosè” | FERRARI

TRENTO DOC | FERRARI



Estremamente vivace, agrumato e  ricco di profumi delle erbe 
spontanee di Sardegna. 

old grifu 42° | CON TONICA ROVERE 8.00

Esprime la sua essenza con la fusione degli ingredienti della 
ricetta con la buccia dell’uva di Amarone della Valpolicella.

ama gin | CON TONICA ROVERE 9.00

Lega elementi del Garda con l’acqua pura delle Dolomiti. 
Infuso con limoni, olivo, citronella, rosa canina, genziana, 
menta, �nocchio e mandorle.

BENACUS LAGO DI GARDA | CON fever tree mediterranean 9.00

Aromatizzato con cinque botaniche principali che richiamano 
la cultura mediterranea: basilico, timo, rosmarino, agrumi e 
l'oliva arbequina. 

gin mare | CON TONICA fever tree mediterranean 9.50

Balsamico, complesso e morbido, con sentori fruttati, speziati 
ed erbacei di melissa e timo.

rivo lago di como | CON fever tree mediterranean 10.00

Leggero e secco, con sentori di ginepro e mandorla e note 
agrumate di bergamotto e arancio.

botanic premium cubical | CON TONICA 1724 9.50

DA PROVARE

I nostri Gin tonic continuano a pagina successiva

Ispirato a Capri e al suo stile di vita elegante e rilassato, ha 
aggiunto ai suoi ingredienti i limoni e i bergamotti della penisola 
sorrentina, che gli donano un carattere profondamente 
mediterraneo.

gin mare capri | CON TONICA fever mediterranean 9.50

Questa bottiglia ha tutto: un pizzico di liquirizia, del macis 
speziato, scorza di agrumi fruttata e un �ore magico 
dall’estremo oriente. Distillato in un Pot-Still e imbottigliato a 
mano in bottiglie di terracotta.
Ti piace la magia? Scopri come cambia il suo colore quando 
aggiungi al bicchiere la tonica.

THE ILLUSIONIST | CON TONICA Fentimans premium indian 13.50
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lugana s. cristina | zenato

lugana i frati | ca dei frati

lugana s. cristina riserva | zenato

fiori bianchi - veronese igt | rubinelli vajol

lugana san benedetto | zenato

t cuvèe - dolomiti igt | tramin

alto adige chardonnay doc | tramin

Selida - Gewürztraminer doc | tramin 59.00

16.00

26.00

24.00
28.00

22.00

amarone della valpolicella  | rubinelli vajol

valpolicella superiore | zenato 18.00
valpolicella classico | rubinelli vajol

valpolicella ripasso | rubinelli vajol

RipassA - Valpolicella ripasso | zenato

alto adige lagrein | tramin

alto adige pinot nero | tramin

Gin Tonic

Spagnolo ottenuto dalla distillazione di vino Albarino con 
infusione di spezie tipiche della Galizia. 

nordes | CON TONICA fever tree mediterranean 8.50

Erbaceo e aromatico, caratterizzato da un ingrediente tanto 
comune quanto particolare, il sedano.

tanqueray lovage | CON TONICA fever tree mediterranean 8.50

Antico gin scozzese. Note �oreali e speziate accompagnano un 
gusto morbido, nitido e fresco.

hendrick’s | CON TONICA thomas henry 9.00

Complesso ma equilibrato, caratterizzato da eleganza, ricca 
speziatura e pro�lo aromatico seducente, con sfumature 
piccanti e mediorientali.

citadelle | CON fever tree indian 8.00

bellavista | rosè - franciacorta 62.00
ca del bosco | “cuvèe prestige” - Franciacorta 60.00

60.00ferrari | “perlè bianco” - trento doc

ferrari | Maximum blanc de blancs - trento doc 38.00

contadi castaldi | franciacorta rosè 35.00

altemasi | rosè  - trento doc 36.00

marsuret | “IL SOLLER” - VALDOBBIADENTE PROSECCO 18.00
zenato | lugana DOC metodo classico brut 24.00

180.00giulio ferrari | “riserva del fondatore”

ferrari | “Maximum rosè - trento doc 44.00

bellavista | “grande cuvèe alma” - Franciacorta 44.00

contadi castaldi | franciacorta brut 30.00

altemasi | “millesimato” - trento doc 30.00
contadi castaldi | zèro - franciacorta 44.00

FERRARI | “BRUT” - TRENTO DOC 28.00

Whispering Angel  | Chateau d'Esclans 37.00
UN ROSè da provare

Fragole, lamponi e mirtilli danno a questo gin il caratteristico 
colore rosa e un sapore unico.

botanic cubical kiss | CON TONICA 1724 9.50



AGGIUNTE: Classiche: € 1,50 - Bufala e stracciatella: € 2,00 - Crudo e burrata: € 2,50 - Alici e gamberoni alla 
piastra: € 3,00. - Tartufo: € 4,00 - Tartare di tonno, gamberi rossi e polipo: € 5,00

COPERTO: € 2,50

Per visionare l’elenco allergeni presenti nel nostro menù, richiedi al personale la copia con il dettaglio degli 
allergeni. 

       ATTENZIONE: Per i prodotti senza glutine non ci è possibile garantire la completa assenza di 
contaminazione, solo il massimo impegno.

I prodotti di seguito elencati possono essere conservati alla temperatura di -18°C: Gamberi rossi, gamberoni, 
frutti di mare, crema di zucca, di pecorino, di ricotta, di parmigiano e gorgonzola, pollo, tonno, tartufo, 

salmone, patatine, patatine dolci, �ori di zucca, polipo, edamame, pane, sorbetto, cheesecake e salame di 
cioccolato.

Risultato di ben 47 botaniche e diluito con acqua della Foresta 
Nera �no al raggiungimento dei 47°.

monkey 47 | CON TONICA fever tree indian 10.00

Erbaceo e balsamico, complesso eppure morbido, con note 
secche e �oreali dell’artemisia africana bilanciate con note 
fruttate e note speziate. Coi ricavi sostiene la protezione degli 
elefanti.

elephant london | CON TONICA fever tree indian 10.00

Il protagonista è lo Za�erano di Sardegna. Colore giallo dorato 
brillante, racchiude l’essenza di questo preziosissimo �ore, grazie 
all’infusione a freddo e alla doppia distillazione del sapido 
ginepro costiero.

BOIGIN SAFFRON | CON TONICA fever tree indian 10.50

Distillato solo nelle notti di luna piena, ha sapori mediterranei e 
di uva moscato.

alkkemist | CON TONICA 1724 10.00

Nato da una secolare conoscenza dell’arte erboristica, e con 
un caratteristico colore ambrato, è un gin artigianale non 
ordinario, dalle mille sfaccettature che combina forza e 
morbidezza.

GIN DEL PROFESSORE MONSIEUR | CON Fentimans INDIAN 10.50

Figlio di lunghe sperimentazioni attraverso l'utilizzo 
dell'alambicco a colonna Co�ey importato in Giappone nel 
1963. La sua eccezionale complessità è dovuta all'esplosione 
rinfrescante di agrumi giapponesi quali Yuzu, Kabosu, 
Amanatsu e Shikuwasa, e ai sentori pungenti di pepe Sansho.

NIKKA COFFEY | CON TONICA THOMAS HENRY 10.00

Trae la sua personalità dalle pigne del cirmolo. Le note 
balsamiche che donano al gin sono fresche e intense e 
perdurano al naso e al palato. Domina il ginepro, ingentilito 
dagli agrumi del Mediterraneo e dalle note �oreali e 
balsamiche delle piante delle Alpi: Achillea, Millefoglie e Viola. 
Il tutto è diluito con l’acqua pura delle Alpi, dando vita a un gin 
che ha il profumo delle montagne italiane.

Z44 THE ALPEN GIN | Tonica ROVERE s. PELLEGRINO 10.00

21 ingredienti, fra cui botaniche coltivate e raccolte a mano 
sul monte di Porto�no e distillate separatamente in un 
alambicco di rame, conferiscono a questo gin sentori freschi e 
mediterranei.

PORTOFINO | CON TONICA FEVER TREE MEDITERRANEAN 11.00

knut hansen | tonica FRANKLIN & Sons natural indian 11.00
Prodotto in piccoli lotti da 750 bottiglie, viene distillato in un 
alambicco Arnold Holstein da 200 litri attraverso un 
procedimento complesso atto a preservare il gusto e l'aroma 
naturale delle quattordici botaniche provenienti dal Nord 
della Germania. Tra queste mele, rose, cetriolo e basilico.

Da una selezione di botaniche raccolte a mano fra i ripidi 
pendii dell’Etna e la fertile piana di Catania. Le note agrumate 
di limone e arancio, i riverberi della radice di liquirizia, l’aroma 
unico del falso pepe restituiscono una miscela equilibrata e 
intrigante dal carattere mediterraneo. 

GINACRIA | CON TONICA Fentimans premium indian 12.00

Pensato da uno chef, un sommelier, un barman e un 
profumiere per proporsi in abbinamento a diversi piatti 
cucinati nei locali più “in” di Barcellona. Ognuna delle sei 
“botanicals” viene distillata separatamente secondo il 
metodo tradizionale, per rilasciare al massimo i propri sentori 
profumati.

GINRAW GASTRONOMIC | CON Fentimans premium indian 11.50

PREMIO MIGLIOR GIN D’ITALIA

Ottenuto con metodi tradizionali e innovativi. Le botaniche 
selezionate tra i pendii di Hokkaido e Asahikawa creano un gin 
equilibrato e a�ascinante, dal carattere mediterraneo. Note 
agrumate di yuzu e arancia si uniscono alla radice di liquirizia.

ETSU | CON TONICA 1724 10.00

Per intenditori

Ottenuto da una selezione di foglie di coca andine, questo gin 
o�re un pro�lo di gusto unico. Le note fresche delle foglie di 
coca si mescolano armoniosamente con botaniche classiche, 
creando un equilibrio intrigante. Amuerte Coca Leaf White è 
un'esperienza sensoriale avvincente, che cattura l'anima delle 
Ande in ogni sorso.

AMUERTE COCA LEAF WHITE | CON FEVER TREE MEDITERRANEAN 13.00


